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Catering e banqueting per feste, convegni, banchetti nuziali

17‘ 0 5 o e
Risotti estivi

Insalata di riso con avocado e mandorle

Insalata di riso con avocado, ricci di mare
e mandorle

Risotto agli asparagi
Risotto agli asparagi e pancetta croccante

Risotto agli scampi mantecato con olio di frantoio
e fiori di zucca

Risotto ai carciofi, zafferano e limone

Risotto ai fiori di zucca con noci di capesante
e champagne

Risotto ai frutti di mare

Risotto al Franciacorta con ostrica, tartare
di gamberi rossi e riduzione di nero di seppia

Risotto al rosmarino
Risotto al salmone affumicato e asparagi
Risotto al tartufo e asparagi
Risotto all’astice con erbe di campo
Risotto allo Champagne
Risotto allo Champagne e fragole
Risotto con asparagi e gamberetti

Risotto con asparagi e Asiago
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Risotto con asparagi e capesante
Risotto con brodetto di scampi e fiori di zucchina

Risotto con brodetto di scampi,
fiori di zucchina e mandorle

Risotto con capesante e porcini
Risotto con frutti di bosco e Montasio
Risotto con lamelle di zucchine e zafferano

Risotto con mele e gamberetti,
mantecato con burro e menta fresca

Risotto con peperoni e spumante
Risotto con pesto di zucchine, cozze e bottarga

Risotto con pistacchi, crema di mascarpone
e Champagne

Risotto con punte di asparagi
e fondutina al Taleggio

Risotto con speck croccante e verde di zucchine
Risotto con zucca e chiodini
Risotto con zucca e rosmarino
Risotto nella granseola
Risotto primavera (con coriandoli di verdure)

Risotto con vongole e fave



